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(N LE PRESSOIR

Cuisine
Bistronomique

Menu de Noéel

Cromesquis d’Escargots aux Herbes, Epinards et Miroir

Maigre en gravelax
Salsifis en textures, Kefir et Huile aux Herbes

Foie gras au torchon, Brioche aux 5 Epices
Condiment Moutarde, Confit d’Oignons et Fine gelée a la Grenade,
Vinaigre de Framboise de la Maison « Libeluile »

La Poularde de Bresse en deux fagons
Coffre laqué et Cuisse en Presse, Zestes de Citron confit,
Jus de Carcasse aromatisé aux Baies de Sichuan

Courge en douceur, Clémentine et Gingembre
Confit de Courge a la Vanille, Emulsion a 'Eau de Courge,
Marmelade de Clémentine et Shortbread au Gingembre

o e Prix par personne hors boissons e
p® uniquement sur réservation

www.lepressoirO1.fr




